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COCKTAIL, CENE, SORRI
INCONTRI DI NATALE
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APERITIVO DI BUON AUGURIO

FLUTE DI BOLLICINE, COCKTAIL ANALCOLICI A BASE DI FRUTTA
DRY SNACKS, CHIPS ALLA PAPRIKA, FIORE DEL CAPPERO
OLIVE GIGANTI NERE E VERDI
CuBl DI PizzA NAPOLETANA
SPIANATA AL ROSMARINO E SALE DI CERVIA
SOUFFLE BONSAI DI ZUCCA E GOCCE DI BALSAMICO

CREMINI FRITTI

SERVITO A TAVOLA

POLENTINA CON SQUACQUERONE DOP DI SAN PATRIGNANO
E FiLI DI PORRO CROCCANTE

RISOTTO CARNAROLI AL TOPINAMBUR
E PECORINO DOLCE DEL MONTEFELTRO

FILETTO DI MORA ROMAGNOLA CON RIDUZIONE AL SANGIOVESE
COTTO A BASSA TEMPERATURA
PATATA MANTECATA ALL'OLIO EVO ED ERBRETTE DI CAMPAGNA

/UPPA INGLESE ARTUSIANA CON CRUMBLE DI TORRONE

CENTROTAVOLA NATALIZIO CON PANDORO
PANETTONE, TORRONE E FRUTTA NATALIZIA




PROPOSTA DI TERRA A S PORTATE

CARPACCIO DI MANZO LEGGERMENTE SCOTTATO
CON BOUQUET DI SONCINO E PECORINO IN FOGLIA DI NOCI

GNOCCHI DI ZUCCA GIALLA CON CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO
ED ESSENZA DI AMARETTO

TAGLIATELLE FATTE IN CASA AL RAGU DI VITELLO BIANCO E PORCINI

SPALLA DI VITELLO LACCATA AL FORNO
SU CREMA DI CAVOLFIORE ALLE ACCIUGHE, FILI DI PATATE CROCCANT]
E RIDUZIONE DI PASSITO

TORTINO CALDO ALLE MANDORLE CON FRUTTI DI Bosco

PROPOSTA DI MARE A 5 PORTATE

CARPACCIO DI MAZZANCOLLE CON CARCIOFI MARINATI ALL'OLIO NOVELLO
POLENTA CREMOSA CON SUGHETTO DELICATO DI PESCI DELL ADRIATICO
TAGLIOLINI CON CROSTACE! E PENDOLINI LEGGERMENTE PICCANT]

FILETTO DI SPIGOLA GRATINATO IN CROSTA DI NOCI BRASILIANE
RATATOUILLE DI VERDURE INVERNALI

PARFAIT AL TORRONCINO CON MANTELLO DI PANDORO
E CREMA AL MASCARPONE




BUFFET DEI DESSERT E DELLE DELIZIE DEL NATALE

TIRAMISU TRADIZIONALE, MERINGATA AL CIOCCOLATO
MIGNON DI PASTICCERIA FRESCA, PANDORO STELLATO AL MASCARPONE
CIAMBELLA E CROSTATE FATTE IN CASA
TORTA DI RICOTTA CON UVETTA E PINOLI, MORBIDEZZE DI NATALE
TORRONE TRADIZIONALE E AL CIOCCOLATO
PANETTONE CLASSICO ALLA CREMA DI VANIGLIA

CALDARROSTE (CASTAGNE) CON VINO DOLCE

PiccoLE CIALDE DI MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO

PANDORO, FRUTTA NATALIZIA

PROPOSTA APERITIVO DELLE FESTE

CHIPS ALLA PAPRIKA, CASSONCINI ALLE ROSOLE, PIADINA ROMAGNOLA FARCITA
FIORI DI CAPPERI DI PANTELLERIA, PANZEROTTI DI ERBETTE E FORMAGGIO FRITTI
BOCCONCINI DI GRANA PADANO NELLA SUA FORMA
OLIVE VERDI E NERE, P1ZZA NAPOLETANA
TAGLIERE DI FORMAGGI DEL MONTEFELTRO CON MIELI DIVERSI
PROSCIUTTO CARPEGNA DOP AL COLTELLO E PIADINA ROMAGNOLA
MOUSSE DI CAPRINO ALL'ERBA CIPOLLINA SU PAN BRIOCHE
SUPPLI DI RISO CON MOZZARELLE DI BUFALA, VERDURE JULIENNE IN TEMPURA
CROSTATE SALATE ALLE VERDURE, PANETTONE FARCITO SALATO
RISOTTO ALLO ZAFFERANO, CALAMARI DORATI

BEVERAGE
SPUMANTE PROMOSSO MONTELVINI, COCKTAIL ANALCOLICO ALLA FRUTTA
TREBBIANO & SANGIOVESE DOC LE ROCCHE MALATESTIANE
ACQUA OLIGOMINERALE ROANA, CAFFE LAVAZZA




LE PROPOSTE COMPRENDONO

ESCLUSIVA DEGLI SPAZI RISERVATI PER IL VOSTRO EVENTO
ADDOBBI NATALIZI
STAMPA MENU AL TAVOLO PERSONALIZZATO A COLORI
PREDISPOSIZIONE CAVO AUDIO AL VOSTRO PC PER COLLEGAMENTO SUONO
ALLESTIMENTO TAVOLI CON TOVAGLIATO BIANCO O GOLD GREY

PIATTI IN PORCELLANA
POSATERIA IN ACCIAIO

ALLESTIMENTO TAVOLI BUFFET

PERSONALE QUALIFICATO IN DIVISA
GUARDAROBA NON CUSTODITO

SELEZIONE BEVERAGE INCLUSA

TREBBIANO & SANGIOVESE DOC - LE ROCCHE MALATESTIANE
ACQUA OLIGOMINERALE ROANA
CAFFE LAVAZZA

SERVIZI DISPONIBILI

GOLOSITA NATALIZIE A CENTROTAVOLA
(MANDARINI, UVA, PANETTONE E PANDORO)
DJ ALLA FESTA
SOTTOFONDO MUSICALE AL PIANOFORTE
ELEGANTI SPETTACOLI A RICHIESTA
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